
鹿児島県販路拡大・輸出促進課
〒890-8577 鹿児島市鴨池新町10-1

TEL 099-286-3050

鹿児島市産業支援課
〒892-8677 鹿児島市山下町11-1

TEL 099-216-1323

公益社団法人鹿児島県特産品協会
〒892-0828 鹿児島市金生町６-６　

よかど鹿児島 本店ビル２階
TEL 099-223-9177

かごしま特産品ネット
かごいろ

https://kagotokunet.shop-pro.jp/

かごしまの新特産品コンクール実行委員会

〒892-0828 鹿児島市金生町６-６　
よかど鹿児島 本店ビル２階

TEL 099-225-6120
https://www.k-p-a.jp/shop/

鹿児島
ブランドショップ

※掲載価格（希望小売価格）及び商品パッケージは2024年11月現在のものです。デジタルブック
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かごしまの新特産品
コンクール
　このコンクールは、多様化する消費者ニーズに対応した売れる商品づくりを促進するため、県内
で新たに開発・改良された商品を広く公募し、生産者の技術の向上、商品開発意欲の高揚を
図るものです。
　今回は県内事業者から食品部門73点、工芸・生活用品部門31点、計104点の工夫を凝ら
したアイテムの応募がありました。
　入賞商品については、パンフレットの配布や展示販売の実施などにより、県内外に広く紹介
宣伝し、販路の拡大等を図ります。

THE NEW 
 SPECIALITY  ITEM OF 
  KAGOSHIMA
2024



Japan Cheese Awards受賞チーズセット
地元の素材を使ったチーズの美味しさとそれを支える風土やストーリーにも焦点を当ててほしい。
県本土最南端にある工房より鹿児島のおいしいが詰まったチーズを「日常の食卓へ」お届けします。

取締役兼チーズ職人

景山 淳平

鹿児島県鹿屋市は自然豊かで酪農が盛んな
生乳の宝庫です。そのような条件下で飼料作
りからこだわって作られたチーズは、鹿児島の
自然の恵みがふんだんに詰まっています。今回
のJapanCheeseAwards受賞チーズセットは、
日本最大のチーズコンテストで数々の賞を受
賞してきたチーズが６種類入っており、そのまま
でも美味しく、パンやお酒とも相性抜群です。
これからも鹿児島らしいチーズを作り続け、皆
様の食卓へお届けしていきたいと思います。

kotobuki cheese 株式会社
0994-43-3552
0994-35-1652
info@kotobukicheese.com
http://kotobukicheese.com/
https://kotobukishokai.co.jp/

〒893-0007　鹿児島県鹿屋市旭原町2525-1

●内容量・サイズ：
　kanoya white 白カビチーズ 内容量130ｇ　
　kanoya cheese 内容量100ｇ
　リコッタチーズ 内容量70ｇ
　MEGUMIー鹿屋の恵み 内容量100ｇ
　KANOYA WASH CHEESE芋焼酎 内容量13０ｇ
　kanoya cheese strawberry 淡雪 内容量100ｇ
●保存方法（賞味期間）：要冷蔵
　チーズにより異なる（８日～12日）
●販売価格：4,000円（税込）

T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：
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大島紬締め織りコンビバッグ「TWY’CE」
TWY'CEには大島紬の特徴である二度織る「Twice」と2通りの使い方ができる「Two Way」の意味が込められています。
和装にも洋装にも合う職人の技が光る逸品です。

代表取締役社長

藤 陽一

TWY'CEのハンドバッグ部分は柄締め工程にお
いて綿糸に絹糸が織り込まれた絣莚を使用して
おり、十分な強度を保ちつつも、これまでにない
ユニークなデザインとなっています。
クラッチバッグ部分は新素材の紬生地を使用す
ることで、強度や質感を向上させつつ、陰影のあ
る立体的なデザインを生み出しています。
この商品を手にとった多くの方々に大島紬の製
造工程を知っていただき、その素晴らしさを感じ
ていただく機会になれば幸いです。

藤絹織物 株式会社　工房花いろ
099-260-4302
099-260-6343
hanairo@amaminosato.jp
https://fujikinu.shop

〒891-0122　鹿児島市南栄1-6

●サイズ：W:240×D:100×H:220㎜
●販売価格：77,000円（税込）

T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：
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代表取締役

浦川 和美

動物性の食材を一切使用せず、鹿児島の食
材にこだわって作りました。３日間かけて仕込
むカレーは野菜と果物だけとは思えないほど
コク深く濃厚なカレーとなっています。カレー
ルーの上に桜島だいこんをのせ、さらに自分
の好きなもの（トンカツや魚介類等）をトッピ
ングしてごちそうカレーにして食べていただき
たいです。スパイシーな中に感じる野菜と果
物の甘みとコクは他では味わえません。ぜひ、
食べてその美味しさをお楽しみください。

株式会社 バンブー　フランス厨房旬彩
099-296-7288
syunsai0626@gmail.com
https://francechubo-syunsai.com

〒890-0045　鹿児島市武1-6-26

●内容量・サイズ：
　カレールー 150ｇ、桜島だいこん 100ｇ
　13.1㎝×3.5㎝×18.5㎝
●保存方法（賞味期間）：常温で保存（6ヶ月）
●販売価格：1,080円（税込）

T E L ：
e-MAIL：
H 　 P ：

代表取締役

加治屋 哲郎

銘木のけやきと桜を、ひとつひとつ手作業で
削り、化学塗料ではなく天然の漆にこだわっ
て、仕上げてあります。
拭き漆仕上げ法により、漆を重ね塗りすること
で、木目がより一層際立つ商品になっておりま
す。
折敷の柄は、薩摩焼に描かれている文様をモ
チーフに、レーザー加工機にて透かしを入れ
てあります。

「木のぬくもりを感じながら、お茶を楽しむ。」
そんな折敷のある生活を、お楽しみください。

有限会社 加治屋製作所
099-243-7090
099-243-7090
renjyu1111@yahoo.co.jp
https://renjyu.jimdofree.com

〒892-0871　鹿児島市吉野町2745-1

●サイズ：縦10㎝×横21㎝×厚み約9.5㎜
●販売価格：3,080円（税込）

T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：

桜島だいこん溶岩カレー
鹿児島・桜島の食材にこだわって作りました。
動物性の食材は一切使わず、野菜と果物の甘みとコクで濃厚に仕上げた旬彩オリジナルカレーです。

薩摩焼割付文様柄折敷（銘々盆）
お茶やコーヒーなどの飲み物とお茶請けやデザートを置けるように、縦横を大きめにお作りしました。
天然漆で仕上げた折敷（銘々盆）、是非お試しください。

おしき



サワーポメロ＆ゆずジャム
大切な方へメッセージを添えて贈りませんか♪　　　
贈って楽しい、もらって嬉しい選べる3種のティーギフト。　　
お茶の香りに心和むひとときを届けたいという思いから生まれました。

●内容量・サイズ：約41ｇ、縦3.7㎝×横9.5㎝×高さ10.8㎝　
●保存方法（賞味期間）：常温（高温多湿を避け移り香にご注意ください）（240日）
●販売価格：各種単品 540円(税込)　
　※ギフト箱別売り 2本箱 110円(税込)　
　※ギフト箱別売り 3本箱 220円(税込) 

2024年イギリスの世界マーマレード大会で金賞受賞したサワーポメロ＆
ゆずジャム。ヨーグルトやドレッシング、お肉料理のソースにも相性の良い
万能ジャムです。

●内容量・サイズ：１瓶100ｇ、6.2㎝×5.7㎝
●保存方法（賞味期間）：高温・多湿をさけて常温270日
●販売価格：1個 650円(税込)／3個入り 2,200円(税込)
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セレクトBOX ティーバッグ
（知覧茶・紅茶・ほうじ茶）

鹿児島製茶 株式会社　お茶の美老園

099-269-1221
099-269-2409
koyama@kagoshimaseicha.co.jp
https://kagoshimaseicha.co.jp/　　

〒891-0112　鹿児島市南栄3-11
T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：

菓子の店 おかしもぜ

099-248-8817
099-248-8817
okashimoze365@gmail.com
https://okashi-moze.studio.site/

〒899-2501　鹿児島県日置市伊集院町下谷口２５８３【花の店くぼた園内】
T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：

Poché
印染の伝統技法を使い1つずつ手作業にて染色しています。染色部分は
すべて植物由来の染料を使用した、優しい色合いのがま口ショルダー
バッグです。

●サイズ：縦23㎝×横20㎝×マチ3㎝
●販売価格：15,400円（税込）

亀﨑染工 有限会社

0996-32-3053
0996-33-2050
info@kamesome.co.jp
https://www.kamesome.co.jp

〒896-0015　鹿児島県いちき串木野市旭町156-1
T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：

薩摩切子の
かるかんペーパーウェイト
薩摩切子とかるかんは、島津家と深い繋がりがあります。島津斉彬が生み
出した薩摩切子で、おいしい御用菓子「かるかん」を表現しました。

●サイズ：（丸）高さ３cm 径５cm、（四角）高さ３cm 径５cm
●販売価格：（丸）24,200円（税込）、（四角）24,200円（税込）

株式会社 島津興業　薩摩ガラス工芸　山口範子

099-247-2111
099-247-8441
info@satsumakiriko.co.jp
https://www.satsumakiriko.co.jp

〒892-0871　鹿児島市吉野町9688-24
T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：
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薩摩切子の繫盛升BASHAMU no Liqueur
沖永良部の島バナナをラム酒に漬け込んだフレーバーラムで、甘味は少なく
スッキリとした飲み口が特徴です。大人のためのバナナリキュール、ぜひお試し
ください。

●内容量・サイズ：内容量 500ml、重量 927g、直径 85mm、高さ 210mm、アルコール度数33％
●保存方法：常温（賞味期限なし）　
●販売価格：4,950円（税込）

薩摩切子の繫盛升は、益々の繁栄・繫盛を思い製作いたしました。ギフト
や展示のみならず、器としても使用できる万能な作品となっております。

●容量・サイズ：容量180cc、サイズ 縦80mm×横80mm×高さ60mm
●販売価格：金赤165,000円（税込）、藍／オリーブ143,000円（税込）

株式会社 novelio

080-3957-8775
riku.miyata@novelio.jp
https://novelio.jp

〒891-0141　鹿児島市谷山中央4-142-4 2階
T E L ：
e-MAIL：
H 　 P ：

株式会社 美の匠ガラス工房弟子丸

0995-73-6522
0995-73-7671
info@deshimaru.jp
https://deshimaru.jp/

〒899-4304　鹿児島県霧島市国分清水1-19-27
T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：

ARAWAZA Stannum
（あらわざ スタンヌム）

特許「磨き蒸留」製法によるかろやかでフルーティーな香味と、錫蛇管特有
の芳醇で深みのある味わいが調和した絶妙なおいしさをお楽しみください。

●内容量・サイズ：1本700ml（化粧箱入）、85㎜×290㎜×85㎜、アルコール度数36％
●保存方法：直射日光を避けてください（賞味期限なし）
●販売価格：3,080円（税込）

本坊酒造 株式会社

099-822-7003
099-822-8100
https://www.hombo.co.jp

〒891-0122　鹿児島市南栄3-27
T E L ：
F A X ：
H 　 P ：

ほんの少しだけ粒度を調節したい等、コーヒーを更に極めたい、よりこだわり
をお持ちの方のために独自の技術でつくりあげた手挽きコーヒーミルです。

●サイズ：φ5cm×13.5cm、重量：約266g
●販売価格：9,900円（税込）

ジャパンポーレックス 株式会社
〒899-6301　鹿児島県霧島市横川町上ノ1800

072-724-0250
072-724-5454
porlex@porlex.co.jp
https://www.porlex.co.jp/

T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：

ポーレックス コーヒーミル・
ミニ プロフェッショナル
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浜辺に落ちているシーグラスを模したグミで、味はパッションフルーツ・
黒糖・ラムネ・ミントの４種類です。甘く少し懐かしいちょっと贅沢なミックス
グミをぜひお試しください。

●内容量・サイズ：60ｇ、外箱11㎝×11㎝×2.5㎝
●保存方法（賞味期間）：直射日光を避け冷暗所で保存（90日）
●販売価格：680円（税込）

こしき島の漁師が、新鮮な「魚」と「出汁」にこだわった海の恵みをギュッと
詰め込んだ炊き込みご飯の素4種セットです。島の豊かな海の味わいをお
楽しみください。

●内容量・サイズ：1個 210ｇ、18㎝×13㎝×1㎝
●保存方法（賞味期間）：
　直射日光、高温多湿を避け15℃～25℃の涼しい場所で保存（365日）
●販売価格：5,500円（税込）（送料込み）

贅沢グミ工房９３５(gumiko)

シーグラスグミ
角質byebyeシリーズ

ぷにぷに火山灰の角質落とし

有限会社 パリティビット

0997-52-7005
0997-52-5567
gumiko@935.co.jp
https://www.935.co.jp

〒894-0005　鹿児島県奄美市名瀬佐大熊町24-2 水間ビル1階
T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：

海聖丸

09969-3-2522
09969-3-2522
kaisei.koutamaru@gmail.com
https://koshiki-kaiseimaru.com

〒896-1101　鹿児島県薩摩川内市里町里3606-1
T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：

希少素材「シラスバルーン」を独自技術でぷにぷにっと柔らかく加工しました。
古い角質と汚れだけを絡めとり、つるんとなめらかな肌へ。火山灰シラスを
使った、今までにない新感覚の角質落としです。

●内容量・サイズ：1個100ｇ、3個セット箱入り430g、346mm×136mm×40mm
●保存方法：高温・多湿・直射日光をさけ保管
●販売価格：5,940円（税込）

合同会社 ethicalT.

099-801-3335
099-801-3335
info@ethical-t.com
https://shop.ethical-t.com/

〒891-1302　鹿児島市東佐多町1669
T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：

ＯＭＡＭＯＲＩのど輪ミニ
甲冑の中で、急所である首元を護っているのど輪。こののど輪を小さくし、
お家を護る縁起物として、またチャームとして使えるようにしました。

●サイズ：約75㎜×150～180㎜（紐調整による）
●保存方法：常温
●販売価格：7,700円（税込）

株式会社 剣画堂

0995-67-2217
0995-67-2085
info@kengadou.com
https://kengadou.com

〒899-5652　鹿児島県姶良市平松18-3
T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：

こしきの海の宝もの
めしの素4種
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蒲焼かないうなぎ
龍鰻おつまみ４種盛り
「蒲焼かないうなぎ」は、鹿児島の新たな食材として不
可熱で食べられる、本格熟成鰻です。人気がある4種
類（昆布〆、冷燻製、薄造り、旨辛）のセットで鰻の概念
が変わる商品です。

●内容量・サイズ：40ｇ(各10ｇ)、縦14㎝×横20㎝×高さ3㎝
●保存方法（賞味期間）：冷凍180日、解凍後2日
●販売価格：2,100円（税込）

株式会社 天登ジャパンエイジング

099-488-1018
099-479-4448
amato.japan.aging@gmail.com
https://amato-japan-aging.co.jp/

〒899-7305　鹿児島県曽於郡大崎町假宿1191-3
T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：

黒豚ＭＥＧＵＭＩ
ウインナー（３種）

華瓦坐 -kagaza-
～クスノキとシラスの共鳴～

奄美サウナ
シトラスティダ・ブギウギブラウン セット

鹿屋旨か！
ピクルス厳選５本セット

鹿児島の至宝「黒豚」に甑の塩、種子島のキビ粗糖で
味付けした３種のウインナーです。鹿児島の大自然の
MEGUMIを食べて幸せな気持ちに恵まれますように。

●内容量・サイズ：1パック144g、27㎝×31㎝×2.5㎝（3種セット）
●保存方法（賞味期間）：10℃以下（解凍日より30日）
●販売価格：1,680円（税込）

株式会社 ナンチク

0986-76-1200
0986-76-1216
kakouhanbai9@nanchiku.co.jp
https://www.nanchiku.co.jp

〒899-8605　鹿児島県曽於市末吉町二之方1828
T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
H 　 P ：

せごどん釜

お米を炊く際吹きあがる蒸気を、雄大な桜島が噴火
しているように見立て工夫した作品です。調理工程で
魅せ・食べても満足させる一品に仕上げました。

●サイズ：縦17cm、横14cm、重さ1.5㎏
●販売価格：13,200円（税込）
　※五徳はつきません。

日置南洲窯

090-8228-3229
saigoukikakukabu@gmail.com

〒899-3101　鹿児島県日置市日吉町日置5679
T E L ：
e-MAIL：

県木「クスノキ」と火山噴出物「シラス」を用いた瓦を採
用したスタンド。それぞれの質感や色味が合わさり、今
までにない独特な空間を生み出します。

●サイズ：１台約５kg、約縦370mm×横370mm×高さ605mm　　　　　　
●保存方法：高温多湿を避けた直射日光の当たらない場所で
　ご使用ください。（注意）木目や色味等はそれぞれ異なります。
　天板のガラスもセット。　　　　　　　　　
●販売価格：58,850円（税込）

さきやま木工

090-3602-6397
sakiyama_mokkou@yahoo.co.jp
＠sakiyama＿mokkou.product

〒891-0311　鹿児島県指宿市西方4620-2
T E L ：
e-MAIL：
Instagram：

奄美の希少柑橘・クネブや、精糖工程で得られる副産
物・糖蜜を原料にしたサウナアロマです。奄美を感じ癒
される、特別なサウナ体験を薬剤師がお届けします。

●内容量・サイズ：50ml、直径3.7cm、高さ9.5cm
●保存方法：室温
●販売価格：21,000円（税込）

奄美のアロマ 香彩

kaayaaroma@gmail.com
https://kaaya-aroma.com/

〒894-0017　鹿児島県奄美市名瀬石橋町10-1-203
e-MAIL：
H 　 P ：

食卓に彩りを。主に鹿屋市や大隅半島の野菜を使っ
たピクルスを手作りしています。季節の野菜をもっと美
味しく！お酒のあてやサラダと一緒に。箸が止まらない
美味しさです。

●内容量・サイズ：内容総量210g、直径5.2㎝、高さ14.2㎝
●保存方法（賞味期間）：常温（1年3ヶ月）
●販売価格：6,480円（税込）

COTO COTO

0994-45-7198
0994-45-7198
d-click@siren.ocn.ne.jp
@cotocoto1211

〒893-1602　鹿児島県鹿屋市串良町有里8447-1
T E L ：
F A X ：
e-MAIL：
Instagram：



鹿児島県販路拡大・輸出促進課
〒890-8577 鹿児島市鴨池新町10-1

TEL 099-286-3050

鹿児島市産業支援課
〒892-8677 鹿児島市山下町11-1

TEL 099-216-1323

公益社団法人鹿児島県特産品協会
〒892-0828 鹿児島市金生町６-６　

よかど鹿児島 本店ビル２階
TEL 099-223-9177

かごしま特産品ネット
かごいろ

https://kagotokunet.shop-pro.jp/

かごしまの新特産品コンクール実行委員会

〒892-0828 鹿児島市金生町６-６　
よかど鹿児島 本店ビル２階

TEL 099-225-6120
https://www.k-p-a.jp/shop/

鹿児島
ブランドショップ

※掲載価格（希望小売価格）及び商品パッケージは2024年11月現在のものです。デジタルブック
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